Y
SECRETARIA DE

*
BOGOT/\ | INTEGRACION SOCIAL

FOR-GD-002
Pagina 1 de 5

ACTA No 1138 CCC HOGAR NAZARETH — 2021

FECHA: Cogua, 24 Marzo de 2023
HORA: 8:00 am. - 11:30 am.
LUGAR: CCC HOGAR NAZARETH

TEMA: Capacitacion Componente aporte alimentario — ACOMPANAMIENTO OPERACION
SEMANAL DEL SERVICIO, dirigida a personal del servicio de alimentos.

ASISTENTES: Juan Pablo Donoso-Nutricionista
Nubia Esperanza Arenas-Nutricionista

Myriam Moreno Angel- Coordinadora del CCC.

ORDEN DEL DIA:

Objetivo de la actividad.
Introduccién de la actividad.
Actividad a desarrollar.

Materiales.
Compromisos.

Anexos
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DESARROLLO:

1. Objetivo: Realizar seguimiento de la operacién del servicio de alimentacion evaluandolo con
el formato Cadigo: FOR PSS 247 dando cumplimiento al cronograma del componente de aporte
alimentario.

2. Introduccién: Conforme a la obligacion 7, numeral 3, se encuentra el cronograma de
capacitaciones de los procedimientos, instructivos y formatos establecidos en el subcomponente
de suministro de alimentos, segun lo establecido en el anexo técnico, el formato de seguimiento
de la operaciéon del servicio de alimentacién Codigo: FOR-PSS-247, que tiene como objetivo:
Realizar seguimiento y acompafiamiento a los procesos de recibo, almacenamiento, preparacion,
servido y distribucion, en los servicios de la Secretaria Distrital de Integracion Social donde se
ofrecen apoyos alimentarios a los participantes con el fin de determinar el cumplimiento de las
condiciones generales, edificacion e instalaciones, equipos y utensilios, manipuladores de
alimentos, saneamiento basico y seguimiento de los procesos de compra, recibo,
almacenamiento, servido y distribucién de alimentos. correspondiente al tema indicado en el
cronograma de aporte alimentario, para el mes de marzo de 2023.

FORMATO ACOMPANAMIENTO DE LA OPERACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION SEMANAL
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3. Actividad a desarrollar:
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Realizar acompafiamiento en la operacion del servicio.
Socializar durante la operacion la finalidad del acompafiamiento.
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c. Antes de iniciar la el seguimiento de la operacion, se aplica el pre — test asociado al tema

acordado.
d. Se aplica post- test
e. Cierre

4. Materiales: Pre y post test impreso para cada asistente, sobre la importancia del

acompafiamiento en el servicio de alimentos.

5. Compromisos.

Compromisos

Responsables

Fecha de Ejecucion

Cumplimiento en los procesos de recibo,

Gastronomo

Durante todo los

almacenamiento, preparacion, servido y Nutricionistas. dias.
distribucion.

Convocatoria: Se realiza convocatoria para el mes de Abril 2023.

En constancia de lo anterior lo firman:

Nombres y Apellidos Cargo ° Tlpp de Dependencia Firma

vinculacion

Myriam Moreno Angel Coordinadora Hogar Nazareth A‘V\@

Juan Pablo Donoso Nutricionista Hogar Nazareth /
Nubia Esperanza L " e [
Arenas Nutricionista Hogar Nazareth -==-4

Anexos: Registro Fotogréfico.

. Elaboré: Nubia Esperanza Arenas — Juan Pablo Donoso Nutricionistas
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6. Anexos: Registro fotografico

1

,ézozs 8:00:53

Hogar Nazareth Cogua
#Aporte Alimentario

24/03/2023 11:20:18
Hogar Nazareth Cogua
#Aporte Alimentario
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Codigo. FOR-GD-023
@ PROCESO GESTION DOCUMENTAL Versén. 0
— FORMATO PLANILLA DE ASISTENCIA Fochs: Memo G006 162 - 177122000
— T ————— Pégina: 1¢e 1
Tema: m-la:o arampeicnemlioge Servico Alimentes Fechayhors: _ 24 [o3 [ 23
Ofela:aoﬁ del Sewvicie
Documento Entidad © Teléfono y Ext.
fem | Nombres y Apellides | % Dog Rol/ Cargo Correo slectrénico I Celul Jjma /
A |JuancarlOSRUZ | 1072638190 | HogarNazret | Gastéromo | azaresuine@yabcocom | 3219737463 M
/
2 DIANA PATRICIA 38424018 Mogar Nazaret | AURTer Servicio . 220090716
ﬂ\r.‘ g
3 ML 36413684 | Hogar Nozaren [ AURISE SERGO | oy oipamiahcocom | 32248451 | 4 ceoserch
YEIDIS LUZRICARDO | yioccesrts | Hooar Nazarath | A1 Servicio i X
9 | remm ogarNazareh | ol | nboematoocon | auzment e 0
MABEL ALICIA MORA Aunibar Servicio
5 CARRALO 20423492 Hogar Nazseth | o0 e nazarethzipailvahoo com 3209955497
ik tlomer
G [y G5T13368 [ Hogar Nazaveth | Ao SeVER | nppvomzgaivanoncom | 3106962121 s
CECILIA SANCHEZ Auchiar Senvicio
e nazaethzeafvahoo.com
q MONTARO 35422007 Hogar Nazarem | o 3212045356 e ‘,.Q}t\ g
S | MancY FERNANDEZ | 52735407 Hogsr Nazaremn | 2030 SEVER | nproreinzia@yahoocom | 3197710764 ’f : -4‘
OLGA ANGELICA Auxhar Servico .
q PERUELA 1074415576 | Hogar Nazareth | 00 umnmm&mm;m 3115729010 ﬁ'?f Ty f
[D LUZ MARINA ZAMORA | 35418038 Hogar Nazareth ::'::"“5 R | nazarethzipa@yshoo.com 3130101787 .Ll)b"‘l 2
{[ m“"‘w 1071329734 | Hogar Nazareth :m vicko nazarethzipa@yahoocom | 3143546882 ,- , ¢
. 1lang
Tratamiento de datos p les: Los datos per aqui consignados tienen cardcler confidencial, razdn por |a cual es un deber y un

compromiso de los asistentes y de la SDIS no divuigar

legales a que haya lugar de acuerdo con la Ley 1581 de 2012 y Dacrato 1377 de 2013,
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PRETEST APORTE ALIMENTARIO
NOMBRES Y APELLIDOS: j en (ovles M. . reom: _2u/03023__

RESPONDA FALSO O VERDADERO:
FALSO | VERDADERO
A | La temperatura de al iento de alimentos debe mantenerse
entre 0 y 5 grados Celsius para prevenir el crecimiento de bacterias
dafiinas. %
B | Los utensilios de cocina y equipos deben limpiarse y desinfectarse
adecuadamente después de cada uso para evitar la contaminacién \{
cruzada.

C | Agregar azlcar a la mezcla en la preparacion del jugo, antes del
proceso de licuado, incrementa el riesgo de fermentacién por la
formacién de levaduras. \(

D | Los empleados deben lavarse las manos con agua y jabén antes de

manipular alimentos y después de tocar superficies sucias o \<
contaminadas. V

GRACIAS...

POST TEST APORTE ALIMENTARIO
NOMBRES ¥ APELLIDOS: FECHA: 24/03/2023__
RESPONDA FALSO O VERDADERO:

FALSO | VERDADERD

AllLa temperatura de almacenamiento de alimentos debe
mantenerse entre 0 y 5 grados Celsius para prevenir el
crecimiento de bacterias dafiinas. 5(

8 | Los utensilios de cocina y equipos deben limpiarse y

desinfectarse adecuadamente después de cada uso para evitar S

la contaminacién cruzada.

C | Agregar azuicar a la mezcla en la preparacién del jugo, antes del
proceso de licuado, incrementa el riesgo de fermentacién por la y

formacién de levaduras.

D | Los empleados deben lavarse las manos con agua y jabdn antes
de manipular alimentos y después de tocar superficies sucias o
contaminadas. V
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PRETEST APORTE ALIMENTARIO
NOMBRES Y APELLIDOS: D la~C j Taved FECHA: _24/03/2023___
RESPONDA FALSO O VERDADERO:

A | La temperatura de almacenamiento de alimentos debe mantenerse
entre 0 y 5 grados Celsius para prevenir el crecimiento de bacterias
dafiinas.

B | Los utensilios de cocina y equipos deben limpiarse y desinfectarse

adecuadamente después de cada uso para evitar la contaminacién 4
cruzada.

€ | Agregar azdcar a la mezcla en la preparacién del jugo, antes del
proceso de licuado, incrementa el riesgo de fermentacién por la \/
formacién de levaduras.

D | Los empleados deben lavarse las manos con agua y jabon anles de
manipular alimentos y después de tocar superficies sucias o
contaminadas. V

; 2

GRACIAS...

POST TEST APORTE ALIMENTARIO
NOMBRES Y APELLIDOS: FECHA: 24/03/2023__
RESPONDA FALSO O VERDADERO:

A|La temperatura de almacenamiento de alimentos debe
mantenerse entre 0 y 5 grados Celsius para prevenir el
crecimlento de bacterias dafiinas. /

8 | Los utensilios de cocina y equipos deben limplarse y

desinfectarse adecuadamente después de cada uso para evitar
la contaminacién cruzada. o
€ | Agregar azicar a la mezcla en la preparacion del jugo, antes del
proceso de licuado, incrementa el riesgo de fermentacién por la
formacién de levaduras. 4

0 | Los empleados deben lavarse las manos con agua y jabén antes
de manipular alimentos y después de tocar superficies sucias o X /
contaminadas. V
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PRETEST APORTE ALIMENTARIO

NOMBRES Y APELLIDOS: M&V\y—&— VAR FECHA: _24/03/2023__

RESPONDA FALSO O VERDADERO:

FALSO | VERDADERO

La temperatura de almacenamiento de alimentos debe mantenerse
entre 0 y 5 grados Celsius para prevenir el crecimiento de bacterias

dafinas. \Z

Los utensilios de cocina y equipos deben limpiarse y desinfectarse
adecuadamente después de cada uso para evitar la contaminacién
cruzada.

Agregar azlicar a la mezcla en la preparacion del jugo, antes del
proceso de licuado, incrementa el riesgo de fermentacion por la
formacién de levaduras.

Los empleados deben lavarse las manos con agua y jabén antes de
manipular alimentos y después de tocar superficies sucias o

. g
contaminadas. V
GRACIAS...
POST TEST APORTE ALIMENTARIO
NOMBRES Y APELLIDOS: FECHA: 24/03/2023___
RESPONDA FALSO O VERDADERO:
FALSO | VERDADERO
La temperatura de almacenamiento de alimentos debe
mantenerse entre 0 y 5 grados Celsius para prevenir el
crecimiento de bacterias dafiinas.
\/

Los utensilios de cocina y equipos deben limpiarse y
desinfectarse adecuadamente después de cada uso para evitar
la contaminacién cruzada.

Agregar azicar a la mezcla en la preparacion del jugo, antes del
proceso de licuado, incrementa el riesgo de fermentacion por la
formacién de levaduras.

Los empleados deben lavarse las manos con agua y jabon antes
de manipular alimentos y después de tocar superficies sucias o
contaminadas. V

A
~
>
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PRETEST APORTE ALIMENTARIO

Nomsres Y apeioos: [N cncy Vedine 2 FECHA: _24/03/2023___
RESPONDA FALSO O VERDADERO:

FALSO | VERDADERO

A | La temperatura de almacenamiento de alimentos debe mantenerse
entre 0 y 5 grados Celsius para prevenir el crecimiento de bacterias
dafiinas.

B | Los utensilios de cocina y equipos deben limplarse y desinfectarse
adecuadamente después de cada uso para evitar la contaminacién

cruzada.
€ | Agregar azicar a la mezcla en la preparacion del jugo, antes del
proceso de licuado, incrementa el riesgo de fermentaciéon por la
formacién de levaduras. 7(
D | Los empleados deben lavarse las manos con agua y jabén antes de
manipular alimentos y después de locar superficies sucias o )(
contaminadas. V

GRACIAS...

POST TEST APORTE ALIMENTARIO

NOMBRES Y APELLIDOS: N o ~ ¢ 4 M. L-" ¢y EOWNN__
RESPONDA FALSO O VERDADERO:

FALSO | VIADADIRO

A |La temperatura de almacenamiento de alimentos debe
mantenerse entre 0 y 5 grados Celsius para prevenir el
crecimiento de bacterias dafinas. )<

8 | Los utensilios de cocina y equipos deben limplarse y

desinfectarse adecuadamente después de cada uso para evitar )(

la contaminacién cruzada.

¢ | Agregar azicar a la mezcia en la preparacion del jugo, antes del

proceso de licuado, incrementa el riesgo de fermentacion por la x/
X

formacién de levaduras.

D | Los empleados deben lavarse las manos con agua y jabon antes
de manipular alimentos y después de tocar superficies sucias o
contaminadas. V
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